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Florida 
Der alkoholfreie Florida ist ein fruchtiges Getränk für die 
ganze Familie.  
Maracujanektar, Orangensaft, Zitronensaft,  
Kokossirup, Grenadine, Block Ice

Sunrise
Fruchtig daherkommend., wobei ihm der Mandelsirup einen 
kleinen Kick verleiht. 
Ananassaft, Maracujanektar, Zitronensaft, Grenadine, 
Mandelsirup, Block Ice, crushed Ice

Baby Colada G

Der Baby Colada ist ein an den Piña Colada angelehnter 
alkoholfreier Cocktail, der genauso lecker schmeckt. 
Ananassaft, Kokossirup, Milch, Block Ice

Coconut Kiss G

Der Coconut Kiss ist die perfekte Wahl für alle, die nach 
einem tropischen Cocktail für den Sommer suchen. 
Ananassaft, Kokossirup, Milch, Block Ice

Fruit Punch
Der Fruit Punch, wie wir ihn heute kennen, ist ein Verwand-
ter des klassischen Punchs, dessen Ursprünge bis ins 17. 
Jahrhundert zurückreichen. 
Orangensaft, Maracujanektar, Zitronensaft, Lime Juice, 
Ananassaft, Block Ice

Solero G 
Fruchtig-frischer Cocktail geschmacklich an das gleich-
namige Wassereis erinernd. Immer einer Empfehlung.wert.
Peach Sirup, Maracujanektar, Lime Juice, Milch,  
Block Ice, crushed Ice

Sunset G 
Nicht nur bei Sonnenuntergang perfekt zu genießen 
Orangensaft, Ananassaft, Grenadine, Milch, Block Ice

Erdbeer Mojito 
Nur in der Erdbeerzeit. Köstlich-fruchtiger erfrischender 
alkoholfreier Cocktail. Perfekt für die warme Jahreszeit! 
Frische Erdbeeren, Sprite, Limette, brauner Zucker,  
Block Ice

Jeden  
FREITAG & SAMSTAG 

von 20 bis 21 Uhr

alkoholische Cocktails 6,90 
alkoholfreie Cocktails 5,90

Vielfältige Informationen auf 
unseren Internet-Seiten

<< essen-in-wesertal

cocktail-bar >>
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Chi Chi 
Tropischer Cocktail, der oft als ‚Piña  Calada ohne Ananas‘ 
beschrieben wird. Hat keine eindeutige Geschichte, wird 
unter Tiki-Cocktails eingeordnet, die von den 1930er bis 
1960er Jahren insbesondere in den USA sehr beliebt waren. 
Wodka, Pfirsichsirup, Kokossirup, Lime Juice,  
Ananassaft, crushed Ice, Block Ice

Caipirinha
Brasilianisches Nationalgetränk. Entwickelte sich seit Be-
ginn des frühen 20. Jahrhunderts erst im Laufe der Zeit zu 
seiner heutigen weltweiten Rezeptur.    
Cachaca, Lime Juice, brauner Zucker, Limetten, Soda, 
crushed Ice

Hurricane
Ursprünglich aus der Hurricane-Bar in New York, aber vom 
O‘Brians Pub in New Orleans in den 1940er Jahren populär 
gemacht.
Weißer Rum, brauner Rum, Grenadine, Lime Juice, 
Zitronensaft, Maracujanektar, Orangensaft, Block Ice

Latin Lover
Es ist wahrscheinlich, dass der Name „Latin Lover“ eine An-
spielung auf das exotische und sinnliche Image ist, das oft 
mit lateinamerikanischen Männern verbunden wird. 
Weißer Rum, Tequila, Cachaca,Grenadine, Lime Juice, 
Zitronensaft, Maracujanektar, Ananassaft, Block Ice

Tropical G

Die „tropical“ Cocktails, oft als tropische Cocktails bezeich-
net, sind eine Getränkekategorie, bei der tropische Zutaten 
wie Früchte, Säfte und Kräuter verwendet werden.  
Wodka, Lime Juice, Grenadine, Zitronensaft,  
Ananassaft, Milch, Block Ice

Sex on the Beach
Ursprünglich in den 1980er Jahren in Florida ‚erfunden‘, um 
den Verkauf von Pfirsichlikör anzukurbeln. Von Barkeeper 
Ted Pizio nach den seiner Meinung nach Hauptattraktionen 
Floridas benannt: Sex und Strand.  
Wodka, Peach Sirup, Grenadine, Zitronensaft,  
Orangensaft, Ananassaft, Block Ice

Tequila Sunrise
1969 von ‚Bobby‘ Lozoff in Sausalito, Kalifornien, erfunden 
und ab 1972 zu weltweit anhaltendem Ruhm gekommen.   
Tequila, Grenadine, Zitronen- und Orangensaft,  
Block Ice 

Planters Punch 
Unter den Tiki-Cocktails der mit der längsten Geschichte, 
eng verbunden mit der Seefahrt. Wurde schon im Jahre 1601 
von der British East India Company eingeführt. 
Weißer Rum, brauner Rum, Zironensaft, Orangensaft, 
Block Ice

Colada Brasil G

Die brasilianische Variante der Piña Colada basierend auf 
Rum und Kokosnuss und der Nutzung von Fruchtsäften, 
häufig auch unter zusätzlicher Verwendung von Milch. 
Cachaca, Rum, Kokos, Milch, Ananassaft,  
Maracujanektar, Block Ice

Piña Colada G

Unter den Cocktails rangiert die Piña Colada in den Punkten 
Bekanntheit und Beliebtheit seit den 1950er Jahren weltweit 
ganz oben. Der cremig-fruchtige, tropisch-karibische Drink 
wurde gar 1978 zum Nationalgetränk Puerto Ricos ernannt. 
Brauner Rum, weißer Rum, Kokos, Milch, Aananassaft, 
Block Ice, crushed Ice

Mojito
Hat seinen Ursprung auf Kuba, die Geschichte -seit dem 16. 
Jahrhundert- ist eng mit der des Landes und seiner Kultur 
verknüpft. Eine frühe Variante wurde von Sir Francis Drake 
als Mittel gegen Skorbut auf seiner Flotte verwendet. 
Weißer Rum, Brauner Rum, Lime Juice, crushed Ice

Cuba Libre 1,9

Entstanden, als nach Ende des spanisch-amerikanischen 
Krieges US-amerikanische Soldaten mit der Kombination 
aus Coca-Cola und Rum auf die Befreiung Kubas von der 
spanischen Kolonialherrschaft anstießen. 
Weißer Rum, brauner Rum, Lime Juice, Coca-Cola, 
Limetten, Block Ice

Swimming Pool G 
Entstand 1979 in der Münchener Schumann‘s Bar und wurde 
erstmals 1984 von ihrem Betreiber, dem Barkeeper und 
Gastronomen Charles Schumann, veröffentlicht. 
Wodka, Blue Curacao, Kokossirp, Ananassaft, Sahne, 
crushed Ice

LEON Spezial G 
Inspiriert durch spanische Cocktails, dem pulsierenden 
Leben im Mittelmeer-Raum und eine Erinnerung an eine 
schöne Urlaubseit in Spanien. 
Likör 43, Wodka, Grenadine, Maracujanektar, Sahne, 
Kokos-Sirup, crushed Ice
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